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Dal 1968 il Castello del Trebbio
appartiene alla famiglia Baj-Macario,
negli ultimi anni si e lavorato per
creare una realta vitivinicola
moderna, dinamica e di eccellente
qualita. | proprietari sono
direttamente coinvolti nella gestione
del Castello e della cantina. Sono

nel 1478, fu ideata la famosa
“Congiura dei Pazzi” con lo scopo
di assassinare la famiglia Medici,
allora Signori di Firenze. 52 ettari
della tenuta sono coltivati a
vigneto. Vengono privilegiati vitigni
autoctoni quali il Sangiovese
(presente in Toscana da oltre 3000

anni) ma sono stati introdotti anche
vitigni internazionali quali il
Riesling ed il Pinot Grigio.

72 ettari sono invece dedicati alla
coltivazione di 10.000 piante di
olivo dai quali si produce un
fantastico Olio Extra Vergine. Al
Castello del Trebbio si producono
anche farro, zafferano, frutta,
ortaggi di vario tipo ed una nuova
linea di cosmetici, totalmente
biologica.

guidati da una filosofia ben precisa:
mantenere viva la tradizione senza
smettere di applicare tecniche
innovative, focalizzando I'attenzione
sul rispetto del naturale equilibrio
che esiste tra esseri umani, animali
ed ambiente. Il Castello, situato nel
cuore del Chianti Rufina a soli 15
km da Firenze, & circondato da una
splendida tenuta di 350 ettari. Il
territorio ed il Castello sono ricchi di
storia: & stato questo il luogo in cui,
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Per chi arriva da Firenze
Prendere la SR 67 (Aretina) immettendosi dal Lungarno C. Colombo che dopo la piscina
di Bellariva diventa Lungarno Aldo Moro. Procedere in direzione Pontassieve fino a Le
Sieci; svoltare a sinistra nella SP 84 (per Molin del Piano) e quindi percorrere per Km 3,5
fino a trovare a destra il bivio per il Castello ormai prossimo. Tempo di percorrenza da
Piazza Beccaria: circa mezz’ora per totali 20 Km.
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Per chi arriva in autostrada

Consigliamo di uscire a Firenze-Sud indipendentemente dalla provenienza e percorrere
per intero il raccordo al termine del quale troverete un semaforo; uscire a destra
ritrovandosi sul Lungarno A. Moro per poi procedere come sopra.Tempo di percorrenza
da Firenze-Sud: circa mezz’ora per totali 20 Km.

TORNEO D] BRIDGE
A COPPIE NM/STE

Sabato 5 marzo 2016
ore 14:45

Limitato a 22 tavoli non superabili
Iscrizioni esclusivamente on line:
http://win.bridgegames.it/tornei/BridgeToscana6.asp?canale=7&ts=xx

entro le ore 19:00 del 04/03/2016

Organizzazione tecnica TOSCANABRIDGE
con utilizzo di BRIDGE - MATES
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ore 14:45
Sorteggio e caffé su richiesta

ore 15:00
Inizio qualifiche torneo Mitchell mani preparate con uso bridge-mates

ore 19:00
Cena presso il ristorante “La sosta del Gusto”, di proprieta del Castello.

Menu con prodotti Biointegrali, vino ed olio di produzione propria.
@ Ricco antipasto

@ Due primi

@® Un secondo
La sesla del Gusle @ Contorni

@ Caffe

@ Acqua e vino (Chianti Superiore Castello del Trebbio)

Un sommelier professionista partecipera alla serata per far degustare ai
partecipanti alcuni vini del Castello.

ore 20:45
FINALE A — (mani preparate) vi accedono le prime 5 coppie di ogni linea
che disputano un Howell (no carry-over)

ore 20:45
FINALE B — partecipano tutti gli altri; Torneo Mitchell (no carry-over)

ore 23:45
PREMIAZIONE
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PREMIAZIONE FINALE A

Prima coppia classificata
Seconda coppia classificata
Terza coppia classificata
Quarta coppia classificata

Quinta coppia classificata

PREMIAZIONE FINALE B

Prima coppia di ogni linea

In palio pregiati prodotti del Castello oltre a coppe per la prima coppia
classificata della premiazione finale A

A tutti i non premiati, se presenti alla premiazione, verra omaggiata una
bottiglia di Chianti Superiore del Castello del Trebbio.

* Si raccomanda la massima puntualita per poter procedere alla conferma
delle prenotazioni ed al sorteggio dei tavoli quanto prima.

Quota di iscrizione TUTTO COMPRESO € 40,00 a persona. Vi invitiamo ad
iscrivervi subito in quanto non sara in alcun modo possibile superare il tetto
previsto dei 22 tavoli.

Disponibilita di visitare il Castello e la cantina.
Pernottamento SOLO SU PRENOTAZIONE
entro il 13 febbraio a mezzo mail: s
n.procopio @territoridelgusto.it <o!o »
Oppure telefonicamente: 342 - 3383089 \¢
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